FAKULTA BIOTECHNOLOGIE A POTRAVINARSTVA

SLOVENSKEJ POLNOHOSPODARSKEJ UNIVERZITY V NITRE

KATEDRA HYGIENY A BEZPECNOSTI POTRAVIN

C?

CEPV
CENTRUM EXCELENTNOSTI
POTRAVINARSKEHO VYSKUMU

X. VEDECKA KONFERENCIA S MEDZINARODNOU
UCASTOU

BEZPECNOST A KONTROLA
POTRAVIN

21. - 22. marec 2013
Smolenice, Slovenska republika



Program konferencie: Stvrtok 21.3.2013

8.30-9.30
9.30-9.40

9.40-10.10

10.10-10.50

10.50 - 11.10

11.10 - 11.40
11.40 - 11.55

11.55-12.10

12.10 - 12.25

12.25-12.45

12.45-13.00

13.00 - 14.30
14.30 - 14.50

14.50 - 15.10

15.10 - 15.40

15.40 - 15.55

15.55-16.10

16.10 - 16.25

16.25 - 16.40

16.40 - 16.50

16.50 - 17.00
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Registracia u¢astnikov
Otvorenie konferencie
Aktualne problémy hygieny a bezpeénosti potravin

Bezpeénost a kvalita misa zveriny v CR
Ladislav Steinhauser

Aktualny stav v zdravotne] bezpecnosti a kvalite potravin na Slovensku a v krajinach
EU

Jozef Bire§

Vysledky monitoringu PCB bez dioxinového efektu v hovézim a vepfovém mase v
Ceské republice

Jifi Drapal, Petr Hedbavny, Milan Malena, Jan Rosmus, Veronika Stfechova

Prestavka

Uloha EFSA v systéme bezpeénosti potravinového retazca

Milan Kovac

Role védeckého poradenstvi v systému zajisténi bezpeénosti potravin
Petr Bene$

Importné kontroly potravin rastlinného pévodu a ochrana eurépskeho trhu
Jaroslav RemZa, Jan Stulc, Milo§ Maslej

Potraviny na pranyfi
Martin Klanica

Aktivity pro rozvoj studijniho programu Bezpeénost a kvalita potravin na VFU Brno
Bohuslava Tremlova, Petr Chloupek

Obed
Production of mycotoxins (citrinin and ochratoxin A) on synthetic media under

controlled conditions
Roman Labuda

Prinos GC-olfaktometrie v analyze prirodnych arém
Jana Sadecka

Moderni zplsoby vyuziti elektronického nosu, jazyka a oka
Sylvain Morel

Praktické pfiklady aplikaci NIR spektroskopie - novinky v pristrojové technice
René Bien

Aplikace chromogennich pud a metody PCR v laboratorni praxi
Tereza Klobasova

Viac prvkové stanovenie v potravinach pomocou ICP-MS techniky, modelom iCAP-Q
od Thermo Scientific
Robert Cibula

Nizkonakladové alternativne metody na testovanie patogénov
Peter Sozansky

Aplikacie s pouzitim najrychlejsieho tamdemového quadrupdlového GCMSMS a
LCMSMS na svete
Milan Petro

Prehl'ad produktov firmy Biomedica na vySetrenie potravin
Lenka Karolyi

Spolocensky vecer



Piatok 22. 3. 2013
Systéemy bezpeénosti potravin

9.00- 9.15 Validacia, verifikacia a zlepSovanie systému manazérstva bezpecnosti
potravin (ISO 22000:2005)
Alica Stavové

9.15- 9.30  Oznacovanie alergénov potravin
Jozef Golian

Bezpecnost' a kontrola_potravin rastlinného pdvodu

9.30-9.45  Biologické ucinky magnetického pol'a na senzoricky profil a obsahové latky vina
Stefan Ailer, Jaroslav Jedlicka, Oleg Paulen

9.45-10.00 Vieme, ¢o pijeme?
Miriam Viéakova, Robert Germuska, Silvia Téthova

10.00 - 10.15 Vyskyt akrylamidu a antioxidaéna kapacita vo vybranych druhoch grilovanej
zeleniny
Kristina Kukurova, Eva Basil, Oana Constantin, Camelia Neagu, Alena Bednarikova,
Elena Belajova, Gabriela Rapeanu, Zuzana Ciesarova

10.15-10.30 Nikaragua, Mendelova univerzita nejen v Brne
Viaclav Trojan, Petr Madéra

10.30-11.00 Prestavka
Bezpecénost' a kontrola potravin ZivoéisSneho pévodu

11.00 - 11.15 Vyuziti Pelegova modelu pro hodnoceni jakosti pfirodnich syrt v pribéhu zrani
FrantiSek Burika, Vendula Pachlova, Iva Buresova, Lenka Pernicka, Leona Burikova
11.15-11.30 Modelling of Bacillus cereus distribution in pasteurized Milk and the time of
consuption
Pavel Acai, Lubomar Valik, Denisa Liptakova, Jana Minarovicova
11.30 - 11.45 Exposure and Risk Assessment of S. aureus in Food chain in Slovakia
Lubomir Valik, Alzbeta Medvedova

11.45-12.00 Biosekurita a kvalita jatoénej hydiny
Olga Luptakova, Jozef Nagy
12.00 - 12.15 Fatty acid composition of intramuscular lipids in different muscles of young
Pinzgauer bulls
Jozef Bulla
12.15-12.30 Hodnoceni potravinaiskych vyrobkl metodou 5 - punkte - skala
Josef Jandasek, Robert Gal
12.30-13.00 Diskusia
Zaver konferencie

13.00 Obed



Postery
Sekcia 1: Aktudlne problémy hygieny a bezpecnosti potravin

Komunikacia o rizikach spojenych s bezpeénost'ou potravinového retazca
Juraj Mendel, Zuzana BiroSova

GMO - aradné kontroly v oblasti bezpecnosti potravin

Jaroslav Remza, Jan Stulc, Milo$ Maslej

Sekcia 2: Mikrobiologicka bezpec¢nost potravin

Vplyv probiotik Bacillus subtilis (PB6) na vybrané ukazovatele kvality konzumnych vajec, tuk

a cholesterol

Maria Angelovicova, Ebrahim Alfaig, Martin Krél, Jana Tkacova

The impact of noni juice and grapefruit seed extract (Citrosept) on anaerobic intestinal microbiota
Aleksandra Duda-Chodak, Tomasz Tarko, Pawet Satora, Iwona Drozdz

Izolacia, identifikacia a typizacia patogénov z vyrobkov a prostredia SME

Janka Koreriova, Zuzana ReSkova

Bezpecnost cukrarenskych vyrobkov v obchodnej sieti

Lubomir LopaSovsky, Miroslav Ziak, Simona Kunova, Alica Bobkova, Lucia Zeleridkové, Marek Bobko,
Jozef Capla, Peter Zajac

Izolacia kyselinu mlieénu produkujticich baktérii z traviaceho traktu pstruha dihového

Peter Popelka, Jana KoS¢ova, Dagmar Mudroriova, Slavomir Marcin¢ak, Jozef Nagy

The use of PCR-RFLP technique for the analysis of yeast contaminants in winemaking

Pawet Satora, Iwona Drozdz, Aleksandra Duda-Chodak, Katarzyna Skrzypiec

Produkcia biofilmu ako vyznamného faktora virulencie u pévodcov environmentalnych mastitid dojnic
Milan Vasil, Juraj Elecko, FrantiSek Zigo, Zuzana FarkaSova

Etiologia environmentalnych mastitid oviec a vyskyt rezistencie vo€i antibiotikdm u baktérii izolovanych
z klinickych foriem

Milan Vasil, Juraj EleCko, Zuzana Farka$ova, FrantiSek Zigo

Bakterialni pévodcovia mastitid u mliekovych plemien oviec

FrantiSek Zigo, Milan Vasil, Juraj Ele¢ko, Zuzana FarkaSova

Sekcia 3: Chemicka bezpeénost potravin

Progres v desatrocnom usili o eliminaciu akrylamidu v potravinach

Zuzana Ciesarova

Risk of enhanced heavy metal contents in fresh fababean used in traditional food preparation in Iraq
Ismael S. Dalaram

Stanoveni a speciace slou¢enin arzenu v rybach

Miroslav FiSera, Pavel Valasek

Ochratoxin A in spices

Marianna Fricova, Denisa Pagacikova, Miriam Vi¢akova, Miroslava Vierikova, Patricia VankuSova,

Red synthetic dyes in traditional sweets

Teresa Fortuna, Dorota Gatkowska, Robert Socha, Lestaw Juszczak

Zmeny tenkého ¢reva potkanov po podana obnézkového pefu v potrave

Zuzana Hajkova, Robert Toman, Branislav Galik, Daniel Biro, Monika Martiniakova,

Jozef Golian, Radoslav Omelka

Bioakumulacia tazkych kovov z vinohradnickej pody do listov vini¢a hroznorodého

Jana LakatoSova, Ivana Dokupilova, Martin Sak, Daniela Smogroviéové

Koncentracia ortuti v surovinach a masovom vyrobku

Anetta Lukacova, tukasz Binkowski, Jozef Golian

Monitorin in Olis Pesticedes Residues an Polyclic Aromatic Hydrocarbons for Safety of Vegetable Oils
Sergiy Melnychuk, Victoria Lohanska, Yury Baranov, Olha Zemtsova, Irina Maksymchuk, Nataliya Hribova
Identifikacia radu Rodentia prostrednictvom molekularno-genetickych metod

Marek Snirc, Anna Jakubovicova, Radoslav Zidek

Sekcia 4: VyZiva a bezpecnost potravin

Perception of Basic Tastes And Threshold Sensitivity During Testing of Selected Judges

Petra Barborové, Jana Jandoviéové, Peter Zajac, Jozef Capla, Viadimir Vietoris

Stanovenie pevnosti Skrupiny jednotlivych druhov vajec

Lubomir Belej, Jozef Golian, Peter Smarik



https://plus.google.com/u/0/108875960412855235187?prsrc=4

Trade quality of honeys sold in stores of retail chains

Lesfaw Juszczak, Teresa Fortuna, Robert Socha, Dorota Gatkowska

Frekvencia konzuméacie mlieka a mlieénych vyrobkov slovenskymi spotrebitel'mi

Dagmar Kozelova, Adriana Chlebecova, Simona Kunova

Sekcia 5: Bezpecnost a kontrola mlieka a mlieénych vyrobkov

Hodnotenie vybranych vlastnosti nestartovacich baktérii mlieéneho kysnutia

Jana Bezekova, Monika Lavova, Margita Canigové, Miroslav Krocko, Konrad Domig

Hodnotenie kvality kozieho mlieka a vyrabanych kozich cerstvych syrov

Viera Duckova, Margita C‘anigové, lvana Holincova,

Analytické hodnotenie syrov ementalskeho typu zakupenych v obchodnej sieti v KosSiciach
Eva Dudrikova, Marek Vrabec, Juraj Gallo, Viera Lovayova

Vplyv spoésobu pridavku probiotickej kulttry na kvalitu ¢erstvého masa

Erika Flimelova, Margita Canigova, Vladimira Kiiazovické, Lubica Gaalova

Mastné kyseliny mlieéneho tuku dojnic pri celoroénej kimnej davke

Katarina Kirchnerova, Vladimir Foltys

Microwave milk pasteurization without food safety risk

Péter Korzensky, Péter Sembery, Gabor Géczi

Hodnotenie kvality surového kravského mlieka

Simona Kunova, Lubomir LopaSovsky, Juraj Cubori, Peter Haécik, Miroslava Kacaniova,

Alica Bobkova, Gabriela Hankova

Comparison of quality of traditional and reduced fat content cheese

Joanna Sobolewska-Zieliriska, Mafgorzata Baczkowicz, Joanna Socha, Teresa Fortuna, Paulina Pajak
Moznosti vyuziti FT-NIR spektrometrie pro stanoveni obsahu bilkovin v kozim mlezivu

Zuzana Prochézkova, Michaela Kralova, Hana Pridalova, Lenka Vorlova

The effect of cold storage of raw ewe’s milk and zentyca on their selected chemical indicators
Magdalena Rzepka, Krzysztof Surowka, Agnieszka Zawislak

Srovnani senzorickeé kvality riznych druhii tavenych syri

Eva Vitova, Radka Divisova, Katefina Stkalova, Jifina Omelkova, Milena Vespalcova

Sekcia 6: Bezpecnost a kontrola mésa a mésovych vyrobkov

Measurement of the Residual Gase O; and CO in Meat products Packed in Modified Atmosphere
Jozef Capla, Peter Zajac, Jozef Curlej, Viadimir Vietoris, Lubomir Lopagovsky

Porovnanie texturalnych parametrov vybranych druhov klobas pomocou instrumentalnej analyzy
Jozef Curlej

Detekce kostnich tlomk(i pomoci fluorescenénich metod

Martina Elia$ové, Petra Céslavkova, Matej Pospiech, Michaela Talandova, Bohuslava Tremlova
Vzt'ah medzi senzorickym hodnotenim a texturometriou krali¢ieho masa

Alena Gélova, Radoslawa Kociniewska, Jozef Nahacky, Jan Rafay

Vplyv huminovych latok na biochemické zlozenie mésa kralikov

Radoslawa Kociniewska, Alena Galova, Ondfej Bucko, Jozef Nahacky, Jan Rafay

Vplyv skrmovania bioproduktu s obsahom y-linolénovej kyseliny na kvalitu hydinového méasa
Pavol Kovalik, Martin Ba¢a, Slavomir Marcinéak, Peter Popelka, Dana Marcinakova,

Milan Certik, Lucia Guothové

Vplyv Startovacej kultiry na mikrobiologicku kvalitu trvanlivého tepelne neopracovaného
méasového vyrobku

Miroslav, Kroko, Margita éanigové, Eva Vandikova, Erika Flimelova, Alica Bobkova,

Uginok balenia na zmeny kvality stehennej svaloviny pstrosa poéas chladiarenského skladovania
Slavomir MarcinCak, Beata Korenekova, Martin Baca, Martina Brenesselova, Jan Macanga

Kvalita bravéového méasa obohateného organickym selénom hodnotena v technologickych

a nutriénych ukazovatefoch

Jana Mrazova, Ondrej Debrecéni, Juraj Mlynek, Branislav BobCek

Kontrola jakostnich parametr(i jemnych a videfiskych parki z trzni sité Ceské republiky
Zdenék Pavlik, Alena Salakova, Josef Kamenik

Srovnani obrazové analyzy barevnych a nebarevnych nakroju masnych vyrobku

Matej Pospiech, Radek Horak, Petra Céslavkova, Bohuslava Tremlova, Alena Salakova, Jozef Kamenik




Stanovenie citlivosti stafylokokovych izolatov z masa sled’a oby¢ajného (Clupea harengus)

voci vybranym antibiotikdm pomocou dvoch mikrobiologickych metod

Ivana Regecova, Slavomir Marcin¢ak, Monika Pipova, Pavlina Jevinova, Katarina Marukova

Kvalita modelovych masovych vyrobkov s pridavkom réznych druhov vlakninovych preparatov
Ladislav Staruch, Marcel Mati

Vyuziti fluorescenénich metod k detekci s6jového proteinu v masnych vyrobcich

Michaela Talandova, Matej Pospiech, Martina EliaSova, Bohuslava Tremlova

Rastlinné silice a oxidacia tukov v kuréacom mase

Jana Tkacova, Maria Angelovicova

Sekcia 7: Bezpecnost a kontrola potravin rastlinného pdvodu

Porovnanie antioxidaénej aktivity susenych a ¢erstvych bylin a korenin

Eva Barimovova, Tatiana Bojfianska, Eva IvaniSova, Vladimir Vietoris

Kvalitativni a kvantitativni stanoveni anthokyan( v kultivarech pSenice s modrym a purpurovym zrnem
Pavel Bartl, Bohuslava Tremlova, Martina Ostadalova, Jana Pokorna, Michal Zdérsky

Zvyseni nutriéni hodnoty bezlepkového ryzového peciva pfidavkem pohankové a kukufiéné mouky
Iva BuresSova, Stanislav Kraémar, Petra Dvorakova

Influence of microelements on biochemical parameters of tea

Oksana Belous

Posouzeni vlivu pfidavku vybranych cerealii na barvu pekarskych vyrobkii

Petra Caslavkova. Bohuslava Tremlova, Martina Ostadalové, Martina ElidSové, Jana Pokomnd, Pavel Starha,
Bezlepkové potraviny — bezpecénost a sortiment na trhu SR

Martina Fikselova, Miriama Medekova, Martin Mellen

Sensory characteristics of low-sugar gelatine jellies sweetened with steviol glycosides

Dorota Gatkowska, Lestaw Juszczak, Teresa Fortuna, Julia Cecek

Sensory and textural characteristics of low-sugar cocoa sauces sweetened with steviol glycosides
Lesfaw Juszczak, Dorota Gatkowska, Teresa Fortuna, Mariusz Witczak

Vyuzitie ITP pri analyze cerealnych produktov

Jolana Karovicova, Zlatica Kohajdova, Angéla Szamaranska

Calcium octenyl succinate starch - preparation and selected physicochemical properties

Karolina Krélikowska, Teresa Fortuna, Paulina Pajgk

Vplyv pridavku jablkového vlakninového preparatu na farinografické vlastnosti pseni€ného cesta
Veronika Kuchtova, Zlatica Kohajdova, Jolana Karovicova, Michal Magala

Characterisation of Slovak varietal wine aroma compounds by gas chromatography mass spectrometry
Jana LakatoSova, Lenka Priesolova, lvana Dokupilova, Daniela Smogroviéové

PCR identifikacia FAD2 génu lanu siateho

Veeronika Lancikova, Jana Ziarovska, Katarina Razna, Janka Nozkové

Vyuzitie Lactobacillus sanfrancisco pri priprave fermentovanych cerealnych produktov

Michal Magala, Zlatica Kohajdova, Jolana Karovicova, Maria Greifova, Veronika Kuchtova

Vliv tupu mouky a sacharidi na tvorbu akrylamidu v modelovych susenkach

Lucie Markova, Eva Basil, Alena Bednarikova, Kristina Kukurova,

Zuzana Ciesarova, Peter Simko

PSeniéno-ovseny chlieb so zvysenou nutri€nou kvalitou a znizenym obsahom akrylamidu

Lucia Mikusova, Petra Polakovi¢ova, Lenka Duchoriova, Zuzana Ciesarova, Kristina Kukurova,

Vojtech Saxa, Ernest Sturdik

Polysacharidy rias a ich funkcia vlakniny potravy

Ladislava Misurcova, Ludmila Machu, Jarmila Vavra AmbroZova, Dusan Samek, Miroslav FiSera
Porovnani celkové chutnosti u celozrnného peciva s pridavkem pohanky a ovsa

Martina Ostadalova, Bohuslava Tremlova, Petra Caslavkové, Martina ElidSové, Pavel Bartl,

Jana Pokorna, Michal Zdrsky

Edible coatings as an alternative to synthetic films

Paulina Pajak, Malwina Madej, Magdalena Krystyjan

Senzoricka analyza vybranych cerealnych produktov z obnézkového pel'u

Veronika Petro6va, Vlasta Abrahamova, Lucia Kucelova, Jan Brindza

Hodnoceni struktury stfidky u celozrnného peciva s pfidavkem pohanky a ovesnych viocek

Jana Pokornd, Bohuslava Tremlové, Martina Ostadalova, Petra Caslavkova, Martina Elig$ova,




Pavel Bartl, Alexandra Tauferova

Characterization of polyphenols in Slovak red wines cv. Cabernet Sauvignon

Martin Sak , Ivana Dokupilova, Jana LakatoSova, Jan Sajbidor

Enzymaticka a mechanicka disrupéni metéda rasovych celulotickych bunkovych stien jako
faktor ovplyviujuci ich in vitro stravitelnost’

Dusan Samek, Ladislava MiSurcova, Ludmila Mach(, Jarmila Vavra AmbroZova, Miroslav FiSera
The composition of selected volatile compounds in fermented mashes obtained from different
varieties of plums

Pawel Satora, Iwona Drozdz, Pawel Sroka, Tomasz Tarko

Chromatografické stanovenie riboflavinu (vitamin By) v celozrnnych cerealnych vyrobkoch
Sofia Skrovénkova, Katefina Vaclavikova

Immobilization of yeast on grapes for mead production

Pawet Sroka, Pawet Satora, Tomasz Tarko, Aleksandra Duda-Chodak, Koleta Kepska

Molekularna identifikacia druhov rodu laskavec (Amaranthus L.) vyuzivanych vo vyzive
Veronika Stefiinova, Milan Bezo, Méria Labajova

Antioxidant activity of goji berries and bilberry at particular digestion stages in an in vitro model
simulating the human alimentary tract

Tomasz Tarko, Aleksandra Duda-Chodak, Pawet Satora, Natalia Zajac

Texturni vlastnosti ke¢upli dostupnych na ¢eském a slovenském trhu

Alexandra Tauferova, Bohuslava Tremlova, Jana Pokorna

Using of microsatellites markers for determination of genetic polymorphism in winter and
spring triticale (x Triticosecale W.) cultivars

Andrej Trebichalsky, Zelmira Bal4zové, Zdenka Galova, Milan Chriapek, Marian Tomka

Slozky tresnovych destilath z péstitelského paleni

Pavel Valasek, Miroslav FiSera, Michal Jurec¢ka

Vplyv fyzikalno-chemickych vlastnosti vstupnych surovin pri vyrobe nealkoholickych napojov
a ich vzt'ah k organoleptickym vlastnostiam

Gabriela Vavrovicova, Hana Balkova, Peter Czako, Tatiana Bojrianska

Hodnotenie kvality bielkovin u mrlika ilskeho (Chenopodium quinoa willd.) a pohanky Spacinskej
(Fagopyrum esculentum moench) biologickymi metédami a metédou PDCAAS

Martina Vr§kova,Emilia Bencova, Vladimir Foltys, Iveta Cicova

The influence of water on the gelatinization and retrogradation of starch

Mariusz Witczak, Teresa Witczak

Bezpecnost' a fortifikacia kyselinou listovou v novorodeneckom obdobi

Tatiana Zikavska, Ingrid Brucknerova

Prezentacia posterov:

21.3.2013 9,00 -14,00 Sekcia 1, 2, 3,4
21.3.2013 14,00 — 18,00 Sekcia 5, 6
22.3.2013 8,30 — 12,30 Sekcia 7



PREZENTACIA FIRIEM POCAS KONFERENCIE

Na konferencii sa zu¢astnia firmy s ponukou pristrojov a prednaskami k problematike. Kazda z nich

Vam bude k dispozicii na konzultacie.

TANGO-FT NIR ANALYZATOR

ALPHAFT IR ANALYZATOR
BIOIMPACTOR SAMPLE AIR

CHECK POINT I
MiniQ ption™ systém

CHARM ROSA MRL BETA-lactam

CHROMOGENNE MEDIA

4, OK.SERVIS
O - ro

- nowa generacia  FT MIR analyzatorov. Analyzdtor zabezpefuje
kompletnd kyvalitativiu kontrolu wzorky potravin,

- novy sposoh kontroly kvality vina.

- elektronicky riadeny monitoring vzduchuy s automatickou kantrolou
vzarkovacieho cykiu,

- prenosny analyzator na testovanie zloZenia modifikovane] atmosfery
v raznych obaloch,

- Jeden z najmensich systemov pre reaktime PCR aplikacie - je
schapry testovat’ sibeine az 46 vzoriek.

a RF Tetracyklin 2 minitovy test

- najrychlejsi test pre kontrolu suroveho kravskeho, oviieho a kozieho
mlieka. Splia pofiadavky EU (MREL) iimportne opatrenia Ruskg
federacie.

- rychle metddy pre testovanie potravin a vody — predovEetkym pre
identifikaciu patogénoy.

Blizsie informacie o kompletnej ponuke:

0.k, SERYIS BioPro SK, s.r.o., Bulharska 70, 821 04 Bratislava, SR
Tel:+421 243 634 867, Fax:+421 233 331 785, bratislava@ oks.cz
0K, BERYIS BioPra, s.r.0., Bofeticks 2668/1, 193 00 Praha, CR
Tel:+420 281 091 460,841 111 114, info@oks.cz

3M Molecular Detection System

Ciel'om kazdého vyrobcu potravin je vyrabat’ kvalitné a bezpe¢né
potraviny. Spolo¢nost 3M podla poziadaviek potravinarskych
prevadzok vytvorila Cisty ajednoduchy systém na detekciu
patogénov ,,3M MDS*. Tento novy revolu¢ny systém je zalozeny
na izotermalnej  amplifikacii. Je  preto v sicasnosti
najmodernejSou  genetickou technologiou, ktord v sebe spaja
presnost’ a rychlost’ PCR s vel'mi jednoduchym postupom testu
od pripravy vzorky az po vytlacenie protokolu, ktory vyvinula
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Organizacny vybor konferencie:

prof. Ing. Jozef Golian, Dr. Ing. Radoslav Zidek, PhD.
prof.Ing.Maria Angeloviova,CSc.  Ing. Peter Zajac, PhD.

Ing. Simona Kunova, PhD. Ing. Jozef Capla, PhD.

Ing. Alica Bobkova, PhD. MVDr. Lubomir Lopasovsky, PhD.
Ing. Martina Fikselova, PhD. Ing. Jozef Curlej, PhD.

Ing. Eva Pieckova Ing. Lubomir Belej, PhD.

Vedecky vybor konferencie:

prof. Ing. Jan Tomas, CSc., SPU Nitra

prof. Ing. Jozef Golian, Dr., SPU Nitra

prof. Ing. Maria Angelovicova, CSc., SPU Nitra

prof. MVDr. Jozef BireS, DrSc., SVPS Bratislava

prof. Dr. Teresa Fortuna, D.Sc., FFT, UR Krakow, PR
prof. MVDr. Vladimir Vecerek, CSc., VFU Brno, CR
doc. MVDr. Ladislav Steinhauser, VFU Brno, CR
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Ciel’ konferencie:

Konferencia je urCena Sirokej odbornej verejnosti posobiacej v oblasti potravinarstva,
potravinarskych a analytickych laboratdrii, potravinarskych podnikov, potravinarskeho
vyskumu a skolstva. Cielom konferencie je prezentovat’ najnovsie trendy v oblasti kontroly
a bezpecnosti potravin, potravinarskej analyzy, autentifikacie a vysledovatel'nosti potravin,
alergénov a kontaminantov, analyzy a hodnotenia potravin novymi metddami.

Kontaktna adresa:

prof. Ing. Jozef Golian, Dr.

Katedra hygieny a bezpecnosti potravin

Fakulta biotechnoldgie a potravinarstva, SPU Nitra
Tr. A. Hlinku 2

949 76 Nitra

Tel.: 037/6414 325

E-mail: Jozef.Golian@uniag.sk

Miesto konania:
Kongresové centrum SAV Smolenice
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Prihlaska
na vedecku konferenciu s medzinarodnou ucastou

Bezpecnost’' a kontrola potravin, v dioch 21. — 22. marca 2013

Priezvisko @ meno, titUlY: .......oooiiiiiiiiiiie

= Tol o)V (O IR 1= 1= [

Organiza¢né pokyny: Zavaznu prihlasku zaslite na kontaktni adresu do  14.3.2013. Vlozné: 100 €
zahria naklady na organizaciu, réZiu, zbornik, spoloc¢ensky vecer a obedy. Vlozné uhrad'te na ucet
Statnej pokladnice 7000066247/8180 VS 05110 do 14.3.2013. Potvrdenie o zaplateni vloZného
treba predlozit pri prezentacii, pripadne bude mozné zaplatit priamo na mieste pri prezentacii.

Objednavka na ubytovanie

Ziadam o ubytovanie na noc’:

z 20.3. na 21.3.2013 ] ano O nie
z 21.3.na 22.3.2013 ] &no O nie

podpis Ucastnika
Prihlasky na pasivnu Ucast’ zasielajte najneskor do 14.3.2013
* Ubytovanie si hradi kazdy G¢astnik sdm na mieste.



