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Predslov

Zabezpecenie povinnej a doplnkovej Studijnej literatury patri k zdkladnym povinnostiam Vv
pedagogickom procese vysokoSkolského ucitel'a. V su¢asnom obdobi explézie poznatkov
z kazdej oblasti je dolezitejSie ako v minulosti aby ucitelia poznatky z jednotlivych predmetov
dokézali spracovat’ do takej podoby, ktord bude zakladom pre orienticiu Studentov ale aj
ostatnych zaujemcov o dant literatGru. Na prvy pohl'ad by sa mohlo zdat’, ze v dobe internetu
a elektronickych zdrojov nie je potrebné vydavat skriptd, ucebnice alebo akukol'vek inu
literatiru. No na strane druhej je to vel'mi doblezité¢ prave z pohladu spravnej orientacie
studentov. Ulohou vysokoskolského ugitel'a je nielen poznatky prezentovat, ale ich aj
vyhladavat), triedit’ a spracovavat’ tak, aby boli spracované vo vztahu k Studijnému programu
resp. buducej profesii absolventov. V kone¢nom ddsledku by tieto informécie mohli ziskavat
aj Studenti z roznych zdrojov a sami si ich spracovavat’, to si vSak vyzaduje iny pristup nielen
zo strany samotnych Studentov, ale aj univerzit, kniznic a pod. Vysokoskolsky ucitel' pokial
chce byt odbornikov v danej oblasti nesmie byt spokojny so stavom svojho poznania,
vedomosti a schopnosti. Len vtedy bude schopny odovzdavat’ najnovsie poznatky Studentom
ak ich bude sam vyhl'adavat, spracovavat’ a konfrontovat’ s realitou v praxi. Nie kazdy ucitel
to dokaze rovnakou mierou aplikovat’ ale dolezité je, aby sa neustale oto pokusal a mal
nejaké stanovené ciele. Len tak moéozeme zvySovat hodnotu vzdeldvania, zvySovat
konkurencieschopnost’ nasich absolventov a kone¢nom désledku aj vzdelavania.

Predlozena publikécia je zostavena z obsahov jednotlivych kategorii publikécii, ktoré
boli pripravené a vydané na Katedre hygieny a bezpecnosti potravin Fakulty biotechnologie
a potravinarstva Slovenskej pol'nohospodarskej univerzity v Nitre v rokoch 2003 — 2018.
Publikécie su roz¢lenené na nasledovné kategorie:
vysokoskolské ucebnice
vysokoskolské skripta pre potravinarsky orientované studijné programy
vysokoskolské skriptd pre nepotravinarske Studijné programy
publikacie vydané v jazyku anglickom
odborné knizné publikécie a prirucky
vedecké monografie

ouhkwdE

Ciel'om tohto suhrnu je nielen poukazat’ na ich vydanie ale predovSetkym rychlo sa orientovat’
Vv problematike, ktora sa Studuje v ramci $tudijného programu Bezpecnost’ a kontrola potravin.
Z obsahov titulov povinnej a povinne volitelnej tudijnej literatary je vidiet hibku a $irku
zaberu problematiky, jej rozsah aobsah. Publikicia bude slizit' nielen ako sumar pre
akademicku sféru ale taktieZ bude aj urcitym voditkom pre zdujemcov z praxe. Na zaklade jej
obsahu je moZzné v konecnom dosledku zistit' ¢o by mal absolvent Studijného programu
Bezpecnost’ a kontrola potravin ovladat. Aj preto mozno publikiciu povazovat za vel'mi
cennt, lebo ul'ah¢i orientaciu v profilacii absolventov podobného zamerania na trhu prace.
Na druhej strane budeme radi, ak néas zéastupcovia z vyrobnej, kontrolnej a obchodnej sféry
upozornia na problematiku, ktord sa vobec neu¢i, nenasli ju ani v jednej publikacii
a povazuju ju za opodstatnenu pre ziskanie odbornej profilacie. Publikécia obsahuje len sumar
literatiry vydanej na jednej katedre a preto pre SirSi prehlad toho, ¢o tvori cely profil
Studijného programu Bezpe¢nost’ a kontrola potravin uvadzame v zévere Studijny plan
bakalarskeho a inzinierskeho stupna studia. Ten posluzi k lepSej orientacii v profilacii
absolventov a taktiez k moznym nametov na vylepSenie v budiicnosti.
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